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CIKOLATA SOSLU YAS PASTA

4 yumurta

Bir iki yemek kasigi nisasta
Yarim kilo sut

1.5 su bardagi seker
Kakao veya cikolata
Margarin

Aldig1 kadar un

4 yumurtay! bir fincan yag ve bir fincan sekerle iyice ¢irpin ve igine bir fincan su ekleyin ve hepsini birlikte iyice
kdpurene kadar ¢irpin. Sonra 200-225 derecede isitiimis sicak firina verin. Kabardiktan sonra derecesini 175
veya 200 dereceye indirin. Glzel bir sekilde pissin. Nisasta, un ve kakaoyu bir miktar sttle karistirin ve bitin
sUtd icine ekleyin. Karigimi karistirarak kaynatin. Margarini igine ekleyin karistirin. Sicakken kekin Gzerine
dokin.
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