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CIKOLATA SOSLU YASPASTA

Keki igin;

6 adet yumurta

1 fincan sivi yag

1 fincan seker

2 su bardagi un

Sosu Igin;

1-2 yemek kagiJi hisasta ve un
yarim kilo sit

2-3 yemek kasigi tereyagi
kakao veya cikolata

1 fincan toz seker

1 fincan su 6 yumurtayi 1 fincan yag ve 1 fincan sekerle iyice ¢irpin ve icine 1 fincan su ekleyin ve hepsini
birlikte iyice kdplrene kadar ¢irpin. Sonra 200 derece firina verin. Kabardiktan sonra derecesini 175 dereceye
indirin. Hafif kizarincaya kadar pigirin.

Nisasta, un ve kakaoyu bir miktar sitle karigtirin ve bltlin sttl icine ekleyin. Kerigimi karistirarak kaynatin.
Tereyagini icine ekleyin karistirin sicakken kekin tizerine dokdin.

ML® Cikolatali Yas Pasta icin tiklayin

Fotograf "napolyon" tarafindan génderildi. 04.03.2021
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