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CIKOLATA SOSLU VANILYALI BISKUVI

125 gr margarin

yarim su bardag@ pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu
Aldigi kadar un

125 gr ¢ikolata sos

Hamur yogurma kabina oda isisindaki margarini alahim, Gzerine yumurtay kiralim. Kabartma tozu ve vanilyayi
ilave edelim, pudra sekeri ve unu ilave edelim yodurarak kivama gelmesini saglayalim. Kivama gelen hamuru bir
cm kalinhdinda acalim, kaliplarla keselim yagdlanmis firin tepsisine dizelim firina stirelim. Rengi dénene kadar
pisirelim, hazir ¢ikolataya batirarak servise sunabilirsiniz.
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