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CIKOLATA SOSLU TOP KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

1/2 su bardagi st

1 su bardagi sivi yag

2 corba kasiJi kakao

1'er paket kabartma tozu ve vanilya
2 su bardagi un

80 gr. bitter ¢ikolata

80 gr. ¢ig krema

Yumurta ve toz sekeri ¢irpin; siit, siviyag, kakao, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edip karigtirin. Unu yavas
yavas ve karistirarak katin. Hamuru, yaglanmis ve un serpilmis kii¢ik kaliplara pay edin. Isitimis 180 derece
firnda pisirin. Kremay! bir tagim kaynatin, igine ¢ikolatay ilave edip karistirin ve ocaktan alin. Sosu, sicakken
keklerin Uzerine dokun.
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Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 20.05.2021
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