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CIKOLATA SOSLU TAVUK GOGSU

125 gr margarin

3 fincan un

4 fincan tozseker

1 litre st

1 paket vanilya

Cikolata sosu igin:

1 fincan tozseker

1 fincan su

1 yemek kasigi kakao

1 tath kagigi nisasta

Uzeri igin:

1 yemek kasidi hindistancevizi
Oncelikle bir tencereye; margarini, siiti ,unu, vanilyayi ekleyip ocakta pisirilir. Pisirilen tavuk gdgsti bir borcama

birakilir. Bir cezveye seker, kakao, su ve nisastaocakta karistirilarak pigirilir. Soguduktan sonra tavuk gégsinin
Ustline dékulur ve Uzerine hindistancevizi serpilir. Buzdolabinda bekletilir.
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