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CIKOLATA SOSLU TAVUK GOGSU

3 kahve fincani un

3 kahve fincani seker
Yarim paket margarin
1 It st

1 paket cikolata sosu

Margarini tencereye alip eritin. Igerisine unu ekleyip kavurun ve karistirmaya devam ederken 1 It sojuk siiti
tencereye bosaltin. Girpici yardimi ile hizli hizli kanstinin. Karigtirmaya devam ederken igerisine sekeri ve
vanilyay: ekleyin. Muhallebi kivamina gelene kadar kisik ateste sirekli karigtirark pigirip, bir kaba bogaltin.
Uzerine ¢ikolata sosu ekleyeceginiz i¢in kabinizin biraz derin olmasini tavsiye ederim. Bagka bir tencerede hazir
almis oldugunuz gikolata sosunu tzerindeki tarife gére pisirin. Kabuk baglamamasi igin ara ara karistirarak
sogutun. Soguyan gikolata sosunuzu tatlinin tizerine bogaltin. Gzerine hindistan cevizi, findik vs. sUsleyerek
soguk servis edin.
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