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CIKOLATA SOSLU SUTLU KEK

3 corba kasiJi kakao
150 gram bitter gikolata
2 yumurta

1 su bardagi seker

2 paket vanilya

2,5 su bardagi un

1 su bardag st

1 su barda@i kiyilmis findik
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Sosu icin:

1 su bardag st

2 paket vanilya

Cikolatay1 benmari usull eritin. Derin bir kabin iginde kakao ve eritilmis ¢gikolatayi katip karistirin ve bir kenarda
bekletin. Keki yapmak i¢in sekeri, ¢irpilmis yumurtayi, kiyilmis findiklari eritilmis tereyagini da ekleyip igine unu
ekleyin. Bu karigimi yaglanmis unlanmig glveg kaplarinin iglerine yerlestirin. 200 derecedeki firinda 20 dakika
kadar pismeye birakin. Firindan ¢ikan bu tatl biraz soguyunca Gzerine sit ve vanilya karisimi kasikla dékin,
Uzerine hazirladiginiz gikolata sosunu dokip ikram edin.
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