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CIKOLATA SOSLU SARI KEK

170 Gr Sana Hamurigi

6 Adet yumurta sarisi

1 Cay Kasigi tuz

1 Su Bardag st

2 Paket kabartma tozu

1 Tath Kagigi Sana Yagi

1 GCay Bardagi sicak koyu stizme kahve, krema veya st
1 Paket vanilya

1 Su Bardag@i pudra sekeri

25 gr Cikolata Sosu icin : bitter ¢ikolata
2 Su Bardagi toz seker

3 Su Bardagi elenmis kek unu

1 Paket vanilya

Orta boy 1 kasede yumurta sarilarini ve 1.4 su barda@i sttt hafifce ¢irpin. BlyUk 1 kasede unu, kabartma
tozunu, vanilyayi, tuzu ve sekeri birlestirip birbirine karigsana kadar ¢irpin. Oda isisindaki yagi ve tereyagdini
ekleyip dusik hizda kuru malzemeler islanana kadar karistirin. Mikserin hizini artirip 90 saniye kadar kekin
yapisinin olusmasi i¢in karistirmayi sirdrin. Yanlara yapisan hamurlari alip igine siyirin. Yumurtali karigimi 3
seferde, her seferinde 20 saniye kadar girparak ekleyin Unlanmig ve yaglanmig kek kalibiniza aktarip Ustin
diizleyin. Onceden isitilmig firnda kirdan batirdiginizda temiz gikana kadar pigirin. Gikolata Sosun Yapiligi: Ufak
1 tencereye 1 miktar su koyup kaynatin. Ustline isiya dayanikl baska 1 metal kasede c¢ikolatayi ve yagi koyup
benmari usul eritin. Ocaktan alip kahve veya sitle ve vanilya ile ¢irpin. Pudra sekerinide ekleyerek tekrar
ocaga alin. Kisik ateste 10 dakikaya yakin bir stire karistirarak tutun. Ocaktan alip sdrdlebilir yada koyu kivama
gelene kadar karistinin. Catal yardimi ile kekin Gzerine istediginiz bigcimde akitin.
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