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CIKOLATA SOSLU SAPKA

Servet Dikenli

1 paket yag

1 bardak pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigi kadar un

1 paket cikolata sosu
2 paket kakao

llk &nce ¢ikolata sosunu pisirip sogumasini bekleyelim. Daha sonra yag ve sekeri iyice yodurup Ustline
yumurtayi kirip un kabartma tozu vanilyayi ekleyip iyice yoguralim. Hamurun 3/1'ine kakaoyu ekleyip yoguralim.
Hamurdan bir parga alip agalim, yuvarlak bigimde igine ¢ikolata sosunu koyup bohga gibi birlegtirelim. Kakaolu
hamuru serit bicimde yapip bohganin st tarafini baglayalim. Onceden isitiimig firnda 40 dk pisirelim.
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