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CIKOLATA SOSLU SAKIZLI MUHALLEBI

125 Gr Sana Klasik

1 Adet damla sakizi

1 Paket vanilya

1 Su Bardag toz seker

1 Su Bardagi un
Cikolata sosu igin:

1,5 cay bardag sut

1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi nisasta

100 gram bitter gikolata

Margarini teflon tencereye koyup eritelim. Margarin erdikten sonra unu ekleyip rengi degisene kadar karistira
karistira kavuralim. Daha sonra azar azar sutl ekleyelim ve hizlica karistirmaya devam edelim. TUm sitd bu
sekilde ekledikten sonra sekeri de ilave edip karigtirarak kaynamasini bekleyelim. Kaynadiktan sonra damla
sakizi ve vanilini koyup koyulasana kadar pisirelim. Ocaktan alip mikserle 5 dakika ¢irpalim. Béylece hem daha
¢abuk soguyor hem de plrtizsizlesiyor. Muhallebiyi kuplara paylasitirip sogumaya birakalim ve gikolata sosu
hazirlayalim. Bunun icin; stin icine sekeri ve nisastayl koyup karistirarak kaynatalim. Kaynadiktan sonra kiiguk
parcalara kestigimiz cikolatayi igine atalim ve karigtirarak eritelim. Kabuk tutmamasi igin sik sik karigtirarak
sogutalim ve muhallebi kuplarinin Gzerine paylastiralim. Birer kasik dévilmus findikla susleyip buz dolabina
koyalim ve soguduktan sonra servis yapalim.
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