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CIKOLATA SOSLU SAKIZLI MUHALLEBI

Malzeme:

1 kg sit

200 gram Tozseker

50 gram damla sakizi

2 ¢orba kasigi Bizim Mutfak Un
125 gram Bizim Mutfak Margarin
Cikolata Sos igin :

100 gram ¢ikolata

100 gram krema

Derin bir tencereye sit, tozseker ve damlasakizini alin. Karistirarak kisik ateste kaynayana kadar pisirin. Ayri bir
tencereye margarin ve unu alin. Un pembelesinceye kadar karistirarak kavurun. Kaynayan sit karigimini
margarin ve una ilave ederek karigtirin ve 2 dakika kisik ateste birlikte kaynatin. Gikolata sos igin 100 gram
cikolatay benmari usull eriterek kremayla karistirin. Muhallebiyi 2 parmak bosluk kalacak sekilde shut
bardaklarina doldurun. Cikolata sos ile bardaklarin tst bog kismini doldurun. Soguduktan sonra servis yapin.
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