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CIKOLATA SOSLU PORTAKALLI KEK

2 tane yumurta

1 cay bardad seker
Yarim ¢ay bardagi st
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
1¢ay bardag toz findik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 tane portakal kabugu rendesi
Alabildigince un

Islatmak igin:

1 su bardak portakal suyu
Cikolata sosu igin:

1 paket bitter ¢ikolata

3 su bardagi st

1 su bardag seker

1 ¢corba kasigi kakao

1 tane yumurta sarisi

Yumurta ve sekeri karistirma kabina alip mikser ile 3-4 dakika ¢irpiyoruz. Sit, siviyag, toz findik, vanilya,
kabartma tozu ve 2 ¢orba kasigi tepeleme unu koyuyoruz.

Portakallari rendeleyip tahta kagik ile karigtiryoruz. Orta boy yaglanmig bir borcama karigimi dokiyoruz.
Onceden isitilimis 175 derece firnnda pisiriyoruz.

Cikolata sosu igin, sit, seker, kakao ve yumurta sarisini tencerenin igine koyup ¢irpma teli ile karistiriyoruz.
Ocagin tizerine alip koyu bir kivam alana kadar pisiriyoruz.

Altin kapattiktan sonra bitter ¢ikolatay! parcalayarak igine atiyoruz. Karigtirip erimesini sagliyoruz. Kek firindan
¢iktiktan sonra ilk sicaginin ¢ikmasini bekliyoruz.

Sicag ¢iktiktan sonra Uizerine 2 portakal suyunu doékip islatiyoruz. Soguyan ¢ikolata sosuna biraz st ve siviyag
katip mikser ile ¢irpryoruz. Kivamini akigkan bir hale getiriyoruz.

Suyunu ¢eken kekin tzerine dékip yayiyoruz. Uzerine portakal kabudu rendesi koyup servis ediyoruz.
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