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CIKOLATA SOSLU PASKALYA COREGI

5 su bardagi cavdar un

2 litre stt

2 yemek kasigi margarin

5 yemek kasigi kepek un

1 su bardagi esmer seker

1 avug iri doévilmus ceviz

1 avug iri dévilmus findik

1 cay bardad frambuazli damla ¢ikolata
2 yemek kasigi misir nisastasi
2 yemek kasigi kakao

2 cay bardag toz seker

100 gr margarin

1 cay bardagi su

1 paket yagmaya

1 yemek kasigi mahlep

1 cay kasigi tuz

3 adet yumurta

1 paket hindistancevizi

Derin karistirma kabina; eritilmig, ihmig olan 100 gr margarini, 1 su bardagi sttu,1 ¢cay bardadi suyu, 1 paket yas
mayay! ve 2 adet yumurtay! koyup karistirin. Daha sonra 1 ¢ay bardadi toz seker,1 ¢ay kasiJi tuz, 1 yemek
kasig mahlebi ve 5 su bardagi ¢gavdar unu da bu karisima ekleyip, hamurunuzu yogurun. 15 dakika dinlendirin,
mayalandiktan sonra ¢ parcaya hamuru bélin ve 6rgu seklinde paskalyanizi 6rin ve firin tepsisine alip Gzerine
1 adet yumurta sarisini strtin. Tepside de en az yarim saat daha bekletin ve énceden 180 derecede isitiimig
firnda Gzeri kizarp igini cekene kadar pisirin.Sogumasi igin bir kdsede bekletin.

Cikolata sosu igin: Bir tencere 2,5 su bardagi sit,2 yemek kasigi misir nisastasi,2 yemek kasigi kakao ve 1 ¢ay
bardad toz sekeri koyup, kisik ateste gdz gdz olana kadar sirekli karistirarak pisirin.

Kremasi igin: Bir tencereye 1 It. stit,5 yemek kasigi kepek un ile 1 su bardagdi esmer sekeri koyup, kisik ateste
g6z g6z olana kadar sirekli karistirarak pigirin. Daha sonra 2 yemek kasigi margarini ekleyip mikserle pirizsiz
bir kivam yakalayincaya kadar karistirin.

Paskalya ¢oregini ufak ufak dograyip kare bir borcama serpistirin. Borcamdaki paskalya ¢éreklerinin Gizerine
hazirladiginiz kremayi dékin. 1 Cay bardagi frambuazli damla ¢ikolata, 1 avug iri dévilmas findik ve 1 avug iri
dévulmis cevizi kremanin Uzerine serpistirin.

Son olarak ¢ikolata sosu pastanin Uzerine ddkip buzdolabinda bir saat beklettikten sonra lizerine
hindistancevizi serpistirin servis yapin.
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