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CIKOLATA SOSLU PARFELI KREP

Yarim su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 tutam tuz

2 yemek kasigi margarin
4 adet yumurta

1 paket vanilya

5 ¢orba kasigi seker

180 gr. krema

Yarim su bardagi dogranmis meyve (¢esit istege gore)
1 cay bardag ¢ikolata sos
1 cay kasigi seker

Oncelikle parfe igin, cukur bir kaba yumurtalari koyup, seker ve vanilya ile ¢irpin. Ayri bir kapta kremay! girpin.
Meyve parcalarini ilave edip karistirin ve yumurtaya ekleyin. Biraz daha ¢irpip, diledidiniz sekilde bir kaliba
doékan. Derin dondurucuda bir guin bekletin. Ertesi gin, krepleri hazirlayin. Un, sit, yumurta, tuz ve sekeri ¢irpin.
Hafifce yaglanmis ylzeyli bir tavaya krep hamurundan bir kepge alip dékin. Bir ylzi pisince, spatula ile ¢evirip
diger tarafini da pisirin. Kalan krep hamurunu da bu sekilde hazirlayin. Daha sonra, kreplerin igine dilimlenmig
parfeden koyup, sarin. Uzerine ¢ikolata sos gezdirip, servis yapin.
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