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CIKOLATA SOSLU PANKEK

100 ml. sit

1 cay kasigi kabartma tozu

100 gr. pudra sekeri

120 gr. un

3 yumurta (2'sinin sarisi, biri tam)
30 gr. erimig tereyagi

Uzeri igin:

cikolata sos

Cirpma kabinda yumurtalari ve sekeri iyice harmanlayana kadar ¢irpin. Képtudimsu bir kivam elde edin. Daha
sonra, un ve kabartma tozu ilave ederek karistirmaya devam edin. Hamur koyu bir kivam aldiktan sonra sit ve
tereyagini ilave ederek iyice karistirin. Koyu olan hamur bu le akiskan halini alir. Buzdolabinda 1 saat
dinlenmeye birakin. Dinlenen hamuru daha 6nceden isittiginiz tavaya bir kepge yardimi ile dokin. Her iki tarafini
yaklasik 1 dakika pigirin. Uzerine bolca ¢ikolata sos dokerek servis edin.
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