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CIKOLATA SOSLU MUZLU RULO PASTA

125 Gr Sana Hamurigi

4 Yemek Kagigi un

1,5 Su Bardag seker

1 Paket CIKOLATA SOS

1 Su Bardag ceviz veya findik

1 Adet muz

1 Paket krem santi

1 Litre stt

1 Paket vanilya

20 Adet biskiivi(sade veya kakaolu)

S0t bir tencereye alalim ve bir ¢irpma teli yardimiyla unu azar azar katalim daha sonra seker ve margarini
ekleyelim ve en son vanilyayi ekleyelim muhallebi kivamina gelene kadar karigtiraim. Daha sonra biskuvileri bir
torbanin igine koyalim ezelim toz haline gelene kadar. Blyuk bir tepsiye koyup tepsi icerisine yayalim ve
muhallebiyi biskivi tozunun Uzerine tepsiyi kaplayacak sekilde dbkelim ve buzdolabinda 2 saat kadar
sogumaya birakalim. Buzdolabindan ¢ikardigimiz muhallebinin Gizerine krem santiyi siirelim daha sonra ceviz
veya findiJi serpelim ve muzu koyalim.bicak yardimiyla blytk dikdértgenler keselim ve ikiye katlayalim
malzeme icinde kalacak sekilde katladiimiz parcalarin tzerine gikolata sosu dokelim. Tathimiz servise hazirdir.
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