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CIKOLATA SOSLU MUZLU KREP

2 su bardagi sut

2 su bardagi un

2 adet yumurta

2 su bardagi sGt (sosu igin)
1 paket cikolata sosu

4 adet muz

Oncelikle 2 bardak sit, un ve yumurtayi bir de tuz ve sekeri mikserle ¢irpip krepimizin hamurunu hazirliyoruz
Sonra kreplerimizi kepgeyle uygun miktarda tavaya dékup pisiriyoruz Gikolata sosumuzu tarife gére
hazirliyoruz. Krepler yaklasik 8-9 tane olacaktir Sonra muzlari bir kaba koyup eziyoruz (isteyen bal da koyabilir)
Sonra bir krep koyup arasina azar azar muzlardan koyup c¢ikolata sosundan da azar azar koyuyoruz sonra en
son kalan sosu Uzerine koyup istege bagl onun Ustiine findik koyuyoruz iste hazir.
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