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CIKOLATA SOSLU MUZLU KEK

1 paket bitter ¢ikolata

2 tane muz

3 corba kasiJi tereyadi yada margarin
1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

3 yumurta

1 paket kabartma tozu

Cikolatayi, eritilmis yagdi, toz sekeri tencereye koyup kisik ateste eritin. Bagka bir kapta yumurtalari muzla ¢irpin
(muzlari kiiguk pargalar halinde dograyin). Erittiginiz gikolatall karigimi yumurtalara ilave edin. Hepsini tekrar
karigtirin. Igine unu ve kabartma tozunu ilave edin hepsini tekrar karigtirin. Yaglanmis ve unlanmis kek kalibina
bosaltin. Onceden isittiginiz firnda 150 derecede pigirin. Firindan ¢ikinca dstiine ¢ikolatali sos d6kan.
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