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150 gr Bitter gikolata
1 bardak Toz seker
150 gr Margarin

2 adet Muz

3 adet Yumurta

2 bardak Un

1 paket Kabartma tozu
Sos igin:

2 ¢orba kasigi Un

1 adet Yumurta sarisi
1 bardak Toz seker

1 paket Vanilya

2 bardak Ilik su

150 gr Bitter gikolata
Uzeri igin:

Ince dévilmus findik

CIKOLATA SOSLU MUZLU KEK

Bitter gikolata, toz seker ve sanayag bir kaba katip, kisik ategte isitin. Muz ve yumurtalari bilendirdan gegirip,
Isinan karigima ekleyin. Igine un ve kabartma tozunu ilave edip, karigtirin. Yaglanmig ve unlanmis kek kalibina
hazirladigimiz harci dékiin. Onceden isitilmig 175 derecelik firinda 35-40 dk pigirin. Bu sirada gikolatali sos igin
bir kaba un, yumurta sarisi, toz seker ve vanilyayi katip karigtirin. Uzerine iki bardak ilik suyu karigtirarak ilave
edin ve pigirin. Kiiglk pargalara bolinmis cikolatay! da ekleyip tagsana kadar kaynatin ve ocagin tsttinden alin.
Keki firindan ¢ikarip tzerine gikolata sosu doékin. Uzerine findik serpip, Ilik veya soguk servis yapin.
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