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CIKOLATA SOSLU MUZLU IRMIK TATLISI

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi irmik

1 kg sut

1 adet vanilya

50 gr margarin

2 adet muz

1 paket cikolata sosu

Sutd, sekeri ve irmigi tencereye alin, surekli karsitirarak sitlnd iyice gekip Uzeri géz gdz olana kadar pisirin.
Ocagin altini kapattiktan sonra vanilyasini ve margarini ekleyin. Kullanacaginiz kalibi 1slatilip, suyunu iyice
suzip,hazirlamis oldugunuz irmikli karigsimi bu kaliba bogaltin. Uzerine bir tepsi kapatip sogumaya birakin.
Soguduktan sonra Gzerini yuvarlak olarak dilimnlenmis muz ile siisleyin. En son olarakta tizerine bir kagik
yardimi ile ¢ikolatali sostan dékin
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