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CIKOLATA SOSLU MUHALLEBI

4 Su bardagi sut

3 Corba kasig1 misir nisastasi

2 Kahve fincani tozseker

1 Paket vanilya

1 Gay bardagi hazir gikolata sosu

Tencereye misir nigastasini veya piring ununu, tozsekeri ve sitl koyun. Kaynayincaya kadar karigtirin. Ardindan
vanilyay! da ilave ederek pigirin. Muhallebi kivamina gelince, suyla islattiginiz bir tepsiye bu karigimi bogaltip
sogumaya birakin. Sogumaya biraktiginiz tepsideki muhallebiyi dilimleyip servis tabagina alin. Uzerine ¢ikolata
sosu gezdirip soguk olarak servis yapin.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 03.05.2023
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