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CIKOLATA SOSLU MUHALLEBI

1 su bardagi seker

1 cay bardagi un

1 cay bardagi misir nigastasi
1 kg sit

1 paket sekerli vanilin

2 ¢orba kagsig margarin
Sosu:

4 corba kasig pudra sekeri
2 corba kasiJi kakao

1 yumurta

125 g eritilmis margarin
Yarim paket sekerli vanilin

Malzemeler muhallebi kivamina gelene dek pisirilir. 2 gorba kasidi margarin eklenerek ¢irplilir. Servis tabagina
dokuldr.

Sos: 4 ¢orba kasidi pudra sekeri, 2 gorba kasigi kakao, 1 yumurta, 125 g eritiimis margarin, yarim paket sekerli
vanilin kanstinlir. Servis tabaginda sogutulmus muhallebinin Gzerine yayilir.

ML® Krem Sokola icin tiklayin
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