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CIKOLATA SOSLU MUHALLEBI

5 su bardagi sit

3/4 su bardagdi toz seker

3 yemek kasigi bugday nisastasi
1 tath kasidi vanilya 6zatl
Cikolata sosu igin:

120 gram bitter gikolata

1/2 su bardagi sivi krema

Uzeri igin:

1 adet muz

Tencereye nigasta, tozsekeri ve sutl koyun.

Kaynayincaya kadar karistirin.

Ardindan vanilyayi da ilave ederek pisirin.

Mubhallebi kuplara béltsturaldr, Gzerleri biraz bos birakilir.

Cikolata sosu i¢in, bir kapta cikolata benmari usuli eritilir ve sivi krema eklenir.
Muhallebilerin (izerine hazirlanan ¢ikolata soslari da dokulUr.

Muz dilimleri ile sUsleyerek servis edilir.
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