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CIKOLATA SOSLU MILFOYLER

4-5 yaprak milféy hamuru
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Cikolata sosu igin:

1 cay bardagdi toz seker
Yarim ¢ay bardagi kakao
Yarim ¢ay bardagi un

3,5 ¢ay bardagdi st

2 corba kasiJ! siviyag

Milféy hamurlarimizi dolaptan ¢ikarip yumusattiktan sonra kiigtik boy yuvarlak kurabiye kalibi ile keselim ve
yagl kagit serilmis firin tepsimize dizelim. Uzerlerine yumurta sarisi striip énceden isitilmig firnda tzerleri
kizarana kadar pigirelim. Simdi ¢ikolata sosumuzun yapimina gecelim. Tencereye un, kakao, seker ve situ alip
orta ateste ara sira karistirarak 3-4 dakika kadar pigirelim. Atesten alip soduttuktan sonra 2 kasik siviyad
ekleyip iyice karigtiraim. Simdi pigen milfdylerimizin Gst kisimlarini gikolata sosumuzun igine bandirip gikaralim
ve servis tabagina alalim. Istege gore hindistan cevizi vs sisleyerek servis yapalim.
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