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CIKOLATA SOSLU MEYVELI PASTA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Adet hazir 2 katl kakaolu pasta keki
1 Paket vanilyali puding

1 Adet cikolata sosu

Pasta kekinin bir katini i¢ine stre¢ serilmis derin bir kasenin tabanina yerlestirip, Gzerini stle i1slatin. pudingi
Uzerindeki tariften sGttind 1 bardak eksilterek ve igerisine 1 yemek kasigi sana klasik ekleyerek hazirlayin.sonra
bu pudingi pasta kekinin Gzerine dékerek yayin ve tizerine mevsim meyvelerinden siralayin (Uztm, seftali dilimi,
muz vs) Kekin diger yarisini pudingin Uzerine kapatip, tekrar sutle 1slatin. Bu halde 1 gece buzdolabinda
bekletin. Cikolata sosunu Uzerindeki tarife gére hazirlayin, pastay ters gevirip, her yerine sostan yayip,
meyvelerle, meyve sekerlemeleriyle sisleyin.
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