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CIKOLATA SOSLU MEYVELI KREP

https://acunn.com

Krep igin:

2 Su Bardagi Un

2, 3 Su Bardagi Sut
1 Yumurta

1 Paket Sekerli Vanilin
Meyveler:

Kivi

Muz

Portakal

Ananas

Gilek

Ayrica:

Gikolata Sos

Once bir kaba yumurtamizi kiriyoruz, icine vanilimizide ekleyip kdpiik kdpiik olana kadar iyice ¢irpiyoruz.

Daha sonra unumuzu ve sitimizi ekleyip tekrar ¢irpiyoruz tim iglem bittikten sonra kabimizi kenara alip
bekletiyoruz.

Meyvelerimizi yikayip dilim dilim dogruyoruz ve bir tabaga alip hazir bir sekilde bekletiyoruz.

Teflon tavaya yagd dokup hafif isinmasini bekliyoruz. Kabimizdan 1 kepge krep alip tavaya dokuiyoruz ve
pismesini bekliyoruz.

Butln kreplerimizi pisirdikten sonra hizlica ¢ikolata sosumuzu hazirliyoruz. Daha sonra kreplerin Ustiine ¢ikolata
sosu sirip icine istediginiz meyveyi koyup rulo halinde sariyoruz ve Ustiine bir meyve daha ekleyip kirdanla
kapatiyoruz butin kreplerimize ayni iglemi yapiyoruz ve servise hazir ediyoruz istege bagh Uzerine
hindistancevizi serpistirebilirsiniz.
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