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CIKOLATA SOSLU MAGNOLIA

Mubhallebisi icin:

1 litre st

2 yumurta sarisi

Yarim su bardag seker
3 yemek kasigi un

1 yemek kasidi nisasta
1 paket vanilya

1 paket krema
Cikolatal sos igin:

500 mililitre stt

1 paket toz ¢ikolata sosu
1 paket biskivi
Dilerseniz meyveler

S0tU tencereye alin. 2 yumurta sarisini site ekleyip karigtirin.

Sekeri de ekledikten sonra ocagdin altini agin.

Un ve nigastayi ekleyip tencere kaynayana kadar karistirin.

Tencere kaynadiktan sonra ocaktan alin.

Krema ve vanilyay da tencereye ilave edip karigtirin. Muhallebiniz hazir.
Biskuvileri parcalayin ve servis edeceginiz kaselerin icine pay edin.

Cikolatali sosu yapmaya baslayin. Stt ve toz ¢gikolata sosunu karigtirin. Ocakta kaynayana kadar pigirin.

Cikolatali sos hazir, biraz sogumaya birakin.
Biskuvilerin Gizerine tencerede hazirladiginiz muhallebiden doékin.
Bu asamada dilerseniz muhallebinin Gizerine istediginiz meyveleri dilimleyebilirsiniz.

En son Uzerine soduyan ¢ikolata sosunu her tatl kasesine esit dokin ve ¢ikolata soslu magnolia tatlilariniz hazir.

Uzerlerine biskiivi ufalayip servis edebilirsiniz.
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