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CIKOLATA SOSLU LOR KURABIYESI

10 adet

100 gram margarin (yumusatimis)
1 adet yumurta

Yarim su barda@ yogurt

1 su bardagi tozseker

1 paket kabartma tozu

100 gram siit loru

Alabildigince un

Yarim paket cikolata sosu

1 su bardag st

Oncelikle st loru ile yarim su bardagi sekeri karistirin. Bu karisimi bir kenarda bekletin. Yumusatiimis margarin,
yumurta, yarim su bardagi sekeri, yogurt, un ve kabartma tozu ile birlikte karigtirin. Ele yapigmayacak kivamdaki
hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar alip, elinizle yuvarlak acin. Igine lorlu malzemeden koyup, ek yeri
altta kalacak sekilde elinizle yuvarlayip, kapatin. Kurabiyeleri dnceden isitimig 180 derece firinda pigirin. Site,
¢ikolatall sosun toz karigsimindan 2 ¢orba kasigi ekleyip, bir cezvede karistirarak pigirin. Pistikten sonra
soguturken ara sira karigtinin. Kurabiyeler firndan ¢iktiktan 1-2 dakika sonra kasik yardimiyla sosu Uzerlerine
doékan. Findik veya fistikla sUsleyip, servis yapin.

Not: Kurabiye hamuruna, dilerseniz kakao da ekleyebilirsiniz.

ML® Lorlu Kurabiye icin tiklayin
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