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CIKOLATA SOSLU LOKMA KURABIYE

1 paket yumusak margariin

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta

3 yemek kasigi misir nisastasi

1 paket kabartma tozu

Yeterince un

Bulamak igin:

Cikolatal sos veya dilediginiz sos olabilir

Derin bir kaba margarin ve sekeri alip ¢irpiyoruz.

Diger malzemelerimizi de sirasiyla ilave edip yumusak bir hamur elde ediyoruz.

Hamurdan kiguk ceviz blyUkliginde parcalar alip yuvarliyoruz ve firin tepsimize yerlesgtiriyoruz.

Onceden 1sinmis 200 dc firinda kurabiyelerimizi hafif pembelesene kadar pisiriyoruz.

Firindan ¢ikarip soduttuktan sonra bir kaseye sosumuzu aliyoruz Eger kivami ¢ok koyu ise su ilave edip daha
akiskan bir kivama getirebilirsiniz.

Kurabiyelerimizi tek tek sosun igine bulayip kagik yardimiyla kaseden alip servis tabagina yerlestiriyoruz.
Uzerlerini gikolatali sekerleme veya diledidiniz pasta susleriyle stsleyebilirsiniz.
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