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CIKOLATA SOSLU KURU FASULYE PASTASI

3 yumurta

2 su bardagi haslanmis kuru fasulye

1.5 su bardagi seker

4 yemek kasigi (Piring unu, galeta unu veya un)
1 cay bardagi ceviz

1 kabartma tozu

1 tath kasidi sirke (Kabartma tozunun Uizerine)
Cikolata sosu igin:

2 su bardagi sut

1, 5 yemek kagigi un

1.5 ¢ay bardagi seker

2 yemek kasigi kakao

Oncelikle ceviz, robotta minik pargalara ayrilip bir kenara alinir. Robota fasulyeler eklenir, macun kivamina
gelene kadar cekilip, cevizin Gzerine kenara alinir. Bu kez robota yumurta ve seker eklenip, glizelce ¢irpilir.
Bunlar da digerlerinin tGzerine eklenir. Daha sonra kabartma tozu tzerine sirke ilave edilip, karisim spatula ile
yumurtay indirmeden karigtirilir. Kivamina gére igerisine un ekleyerek karistirilip, yaglanan kaliba dokdltr. 170
derece 6nceden isitilan firinda (fansiz) 30 dakika kadar pisirilir. Diger yanda sos i¢in tim malzemeler
karistinlarak pigirilir. Soguyan kekin tzerine 1lik olarak dékulir.
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