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2 su bardagi un

2 su bardagi sit

3 adet yumurta

1 corba kasigi kakao
1 paket vanilya

2 corba kasiJi seker
1 corba kasigi siviyag
1 tutam tuz

Uzeri igin:

1 paket cikolata sosu
1 adet muz

CIKOLATA SOSLU KREP

Yumurtayi ¢irpin. Ardindan sati ilave edin. Kakao, seker, tuz, vanilya ve unu ayri bir kasede karistirin. Daha
sonra bu karigimi yavag yavas site ekleyip, iyice ¢irpin. Teflon tavaya gok az yag koyarak, krepleri arkal 6nlG
pisirin. Diger tarafta cikolata sosunu hazirlayin. Krepleri servis tabagdina alin. Igine ve Uzerlerine ¢ikolata sosu
gezdirin, istege bagli olarak meyve parcaciklari, yaninda dondurma ile servis edin.
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