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CIKOLATA SOSLU KREP

4 adet yumurta

2 su bardagi sit

1 su bardagi misir unu

1 su bardag pirin¢ unu

50 gram tereyag!

Tuz

Iciigin:

2 adet (80&apos;er gramlik) bitter ¢ikolata

1 kahve fincani krema

1 kahve fincani kavrulmus ve dévilmus findik

Yumurta ve sitii derin bir kaba alip ¢irpin. Uzerine misir unu, piring unu ve tuz ilave edip, mikserle iyice girpin.
Yapismaz ylzeyli bir tavayi isitip, tereyagi ile yaglayin. Krep hamurundan 1 kepge alip tavaya ddkiin. Saga sola
sallayarak yayllmasini saglayin. Her iki tarafini da hafif pembelesene kadar kizartin ve servis tabagina alin. Krep
hamuru bitene kadar isleme devam edin. Gikolatali sos igin ¢ikolatayl benmari usuli eritin. Igine kremayi katin
ve karistirarak birbirine yedirin. Krebi servis tabagina alin ve Uizerine ¢ikolata sostan koyup, kasikla her tarafina
yayin. Findik serptikten sonra rulo yapin ve dilimleyin. Kalan krepleri de ayni sekilde hazirlayin ve servis yapin.
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