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CIKOLATA SOSLU KREP JORJET

500 ml. stt

3 yemek kasigi seker
1/2 gay kagi§i tuz

5 adet yumurta

50 gr. margarin

1 paket vanilya

2 su bardagi un

2 adet muz

4 adet kivi

1 yemek kagigr margarin
2 yemek kagsidi pudra sekeri
1 paket bitter ¢ikolata

2 yemek kagsidi kakao

1 yemek kagigi nisasta

1 paket vanilya

2 su bardagi su

1 corba kasigi seker

50 gr. yag: eritilip Ihmaya birakilir. Un, stt ve yumurta pUriizsiiz hale gelinceye kadar ¢irpma teli ile ¢irpilip,
kanstinilir. Yarim ¢ay kasigi tuz, vanilya, seker ve eritilmis sana yagd ilave edilip, ¢cirpmaya devam edilir. (Boza
kivaminda olmali, belki biraz daha akici)

Tavaya az miktarda yag konur. Tava kizdirilir. Bir ya da bir buguk kepge kadar hamur tavaya dékildr. Hamurun
tavaya yayilmasini saglamak igin tava §6yle bir gevrilir. Krep[?in alti pembelegince tavay birakacaktir. Tavayi
salladiginizda krep yerinden oynarsa pigsmeye baglamig demektir. Alti p|§|nce ters ylz edilip diger tarafi pigirilir.
islem tiim hamur bitene kadar tekrar edilir. Diger tarafta meyveler soyulup ince dilimlenir. 1 kasik kizgin sana
yaginda sdyle bir cevirerek ocakta tutulur, Kreplerin ortasina Ust Uste gelecek sekilde meyveler karisik olarak
dizilir. Rulo yapilir. Ortadan verevine kesilerek servis tabagina alinir.

Kalan meyvelerde servis tabagini ortasina konur ve Uzerlerine pudra sekeri serpilir.

Gikolata sos igin: Su ve siit bir tencere igine konur, nisasta, kakao, vanilya ve seker eklenir ve kisik ateste
pisirilir. Kaynamaya baglar baglamaz cikolata ilave edilerek eriyinceye kadar karigtirilir. Ve pisirmeye devam
edilir. Biraz koyulaginca ocaktan alinir.

Hafif ilitir ve hazirlanan kreplerin Gzerine gezdirilir.
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