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CIKOLATA SOSLU KESTANE PURELI MILFOY

6 adet milfdy

1/2kg Kestane (haslanmig ve soyulmus)
3/4 bardak su

1/3 bardak seker

1 paket Vanilya

2 Gorba Kasigi krema

80gr bitter gikolata

1 yemek kagigi margarin

Milfdyleri yagh kagida yerlestirin ve 175derece dnceden isitiimig firnda Uzerleri kizarip kabarincaya kadar
pisirin.

Pistikten sonra firindan ¢ikarin ve telin Gzerinde sogutun.

Her birini bir bigakla enlemesine kabarik katmanlarin arasindan ikiye kesin ve tizerine pudra sekeri serpin.
Suyla sekeri kiiglk bir tencerede surup kivamina gelinceye kadar yaklasik 15-20dk kaynatin.
Kestanelerden 6 tanesini siisleme igin ayirin. Kalan haglanmis soyulmus kestanelerin (zerine surubu ilave edip
karistirin.

Suruplu Kestaneler ilininca igine krema,margarin ve vanilya ilave edin

Karigimi blenderda pUrlzstz plre kivamina gelinceye kadar iyice karistirin

Sikma torbasina 4 numarali ucu yerlestirin ve kestane piresini igine koyarak milfdylerin Gzerine sikin
Gikolata Sos igin, bitter gikolatay kiiglk pargalara ayirip bir kaseye koyun. kremayi kaynama noktasina
gelinceye kadar isitin ve ¢ikolatanin Gzerine doklp eriyinceye kadar karigtirin.

Milféyln Uzerine siktiginiz kestane puresinin Gzerine ¢atal yardimiyla dékdn.

Ayirdiginiz butiin kestaneleri de ¢ikolata sosuna batirip tatlinizin Gzerine yerlestirin.
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