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CIKOLATA SOSLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag st

1,5 su bardagi tozseker

2 corba kasiJi kakao

1 adet limon kabugunun rendesi
1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

250 gram margarin

Yeterince hindistancevizi rendesi

Tozsekeri ve sUtl, bir kabin iginde seker eriyinceye kadar cirpalim.

Eritip, soguttugumuz margarini ve kakaoyu da ilave edip, iyice karigtiralim.

Bu karisimdan, 1 su bardagi dolusu ayiralim.

Geri kalan karigima, unu, kabartma tozunu, limon kabugu rendesini ve yumurtalar da ilave edip, iyice ¢irpalim.
Isiya dayanikli firin tepsisini yaglayip, unlayalim.

Hazirladigimiz karigimi, tepsiye dokip, 170°C&apos;li firinda pigirelim.

Finndan ¢ikar cikmaz, ¢atalla birkag yerinden delelim ve ayirdigimiz sosu tzerine gezdirerek, cekmesini
bekleyelim.

Soguduktan sonra, hindistancevizi rendesi serpip, servis yapalim.
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