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CIKOLATA SOSLU KEK

2 su bardagi un,

ceyrek su bardagi kakao,

1 cay kasigi kabartma tozu,

150 gram margarin,

yarim su bardagi tozseker,

ceyrek su bardagi esmer seker,
100 gram incecik dogranmis siyah ¢ikolata,
1 tath kasidi vanilya,

2 yumurta,

3/4 su bardagi krema,

1 su bardag iri dogranmis ¢ikolata.
Sos igin:

50 gram margarin,

150 gram dogranmis siyah ¢ikolata,
1,5 su bardagi krema,

1 corba kasigi nescafe,

1 paket kakaolu puding,

puding icin sit

Bulyiik bir kek kalibini erimis margarin veya biraz siviyag ile yaglayin. Uzerine yagl kagit yerlestirin. Bir bagka
yerde, bir kat aliminyum folyo ile yagh kagidi Ust Uste koyarak hazirlayin. Un, kakao ve kabartma tozunu
blylkge bir kapta karnstinin. Ortasini havuz gibi agin. Margarin, seker, ince dogranmis ¢ikolata ve vanilyayi bir
tencereye alin. Ocakta, kisik ateste ¢ikolata, seker ve margarin eriyinceye kadar karistirin.

Ocaktan indirdiginiz bu karisimi, ¢irpilimis yumurtalari ve kremayi, una ilave edin. Tahta bir kasikla iyice
karigtinin. Hazirladiginiz karnigimi kaliba dokdin. Aliiminyum folyo ve yagl kagidin yaglanmig kismi alta gelecek
sekilde karigimi 6rtlin. Ustline bir mutfak havlusu sererek agzim kapatin. Su, kek kalibinin yari seviyesine
gelecek sekilde cok kisik ateste benmari usull pisirin. Suyunun azalmamasina dikkat edin, azaldik¢a su ilave
edin. Bir saat 15 dakika sonra ocaktan alarak bir servis tabagina ters gevirerek ¢ikartin. Sicak ¢ikolata sosu ile
servis yapin.

Cikolata sosunun yapiligi: Bir paket kakaolu pudingi sttle karistirmadan dnce icine neskafe ekleyin ve ateste
surekli karistirarak pigirin. Pismesine yakin igine ¢ikolata parcalari katin. Margarini de ekleyip karigtirin. Atesten
alarak sicakken kekin tzerine dokin.
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