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CIKOLATA SOSLU KEK
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Keki icin:

4 adet yumurta

1 bardak seker

1 bardak sut

Yarim su bardagi zeytinyagi
3 yemek kasigi kakao

1,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Sosu igin:

1 bardak sut

1 paket krema

2 yemek kasigi pudra sekeri
3 yemek kasigi kakao

1 paket sGtli gikolata

Derin bir kaba 4 adet yumurtayi ve 1 bardak sekeri koyup mikserle birka¢ dakika ¢irpin.

Ardindan 1 bardak sGtl ve yarim su bardagi zeytinyagdini ilave edip karigtirmaya devam edin.

3 yemek kasi§i kakaoyu da ekleyip tekrardan karistirin; 1,5 su bardagi unu, 1 paket vanilyayi ve 1 paket
kabartma tozunu da ekleyip karistirmaya devam edin.

Homojen bir kivam alan karigimi yaglanmis orta boy bir borcama dokdin.

Onceden isitilmis 180°C firnda 35 dakika pismeye birakin. Ve sosun yapilisina gecelim.

Ocaga aldiginiz derin bir tavada 1 bardak sitd, 2 yemek kasigi pudra sekerini ve 3 yemek kasigi kakaoyu
karistirarak pisirin.

Kaynamaya basladiktan birkag dakika sonra dilimlemis oldugunuz 1 paket sGtli ¢ikolatayi da ilave ederek
pisirmeye devam edin.

Pisen keki firindan alarak bir cubuk yardimiyla tUstline delikler agin.

Pisen sosumuzu kekin Ustiine sicak bir sekilde yavasca dokin ve dilimleyin.
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