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CIKOLATA SOSLU KEK

1 adet yumurta,

1,5 su bardag tozseker,
1,5 su bardag sit,

3/4 su bardagdi siviyag,

1 paket vanilya,

1 paket kabartma tozu,
2,5 su bardagi un.

Sos igin:

1 blyUk paket findikh gikolata,
yarim su bardag st,

2 corba kasiJi kakao

Yumurta ve 1 buguk su bardagi tozsekeri mikserle ¢irpin. 1 buguk su bardagi sit ve siviyagi ilave edin. Bir sire
daha cirpin. Ayri bir kapta vanilya, kabartma tozu ve unu karistirin. Stte ilave edin. Girpmayi sdrddriin. Sonra
karisimi yaglanmig, unlanmis firin tepsisine yayin. Orta 1sili firinda 40-45 dakika pisirin. Firindan alip, hafifce ilitin.
Sosu hazirlayin. Bunun igin, ¢ikolatayr benmari usull eritin. Yarim su bardag sit ve 2 ¢gorba kasidi kakaoyu
ekleyip, karistirin. Keki dilimleyin. Hazirladiginiz sosu sicak olarak kek dilimlerinin Gizerine gezdirip, sicak servis

yapin.
ML® Kagitta Cikolatali Kek icin tiklayin
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