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CIKOLATA SOSLU KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

125 gram oda sicaklginda tereyagi

1 su bardag st

1/4 su bardagdi kakao

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

3/4 su bardagi damla gikolata veya klg¢ik dogranmig bitter ¢ikolata
Cikolata sos icin:

2,5 paket (1 paket 80 gram) bitter ¢ikolata
1/3 su bardagr krema

Uzeri icin:

Dévilmas antepfistigi

Oda sicakliginda beklettiginiz yumurtayi derin bir kapta mikserle iyice ¢irpin. Toz seker ekleyin ve seker eriyene
kadar ¢irpmaya devam edin. Tereyagdini katip, mikserin kademesini arttirarak krema halini alana kadar ¢irpin.
Sit ve kakaoyu ilave edip, karisima yedirin. Elenmis un ve kabartma tozuyla birlikte damla gikolatayi veya
dogranmisg bitter ¢gikolatay da ekleyin. Tahta bir kagikla tim malzeme 6zlesene kadar karigtirin. 23 cm ¢apindaki
ortasi delik kek kalibini yaglayip, unlayin. Karisimi kaliba bosaltin ve 6nceden isitilmis 175 derece firinda 40-45
dakika, kek igini gekene kadar pisirin. Cikolata sos icin elinizle pargalara ayirdiginiz bitter gikolatayi kremayla
birlikte bir kaba alin ve benmari usuli eritip, karistirarak birbirine yedirin. Oda sicakliyinda soguttugunuz kekin
Uzerine ¢ikolata sos gezdirip, dévilmuas antepfistigi ile susleyin. .
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