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CIKOLATA SOSLU KEK

https://www.sabah.com.tr

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag
1 cay bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Cikolata sos icin:

2,5 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢ikolata
1 paket vanilya

2 ¢orba kasigi su

Oda sicakhigindaki yumurtalari toz sekerle birlikte ¢irpin. Su, sivi yag ve limon suyunu ekleyip tekrar ¢irpin. Un
ve kabartma tozunu eleyin. Vanilyayi ekleyip iyice karigtirm. Hamuru yaglanmis kek kalibina yayin. Onceden
isitilmig 170 derece firinda 30-35 dakika igini cekene kadar pisirin. Diger taraftan cikolata sos igin bitter
¢cikolatayi vanilya ve suyla birlikte cam veya porselen bir kaba alin. Benmari usull eritin. Kek soguduktan sonra
Uzerine ¢ikolata sosu gezdirin. Kiyilmig findikla stsleyin.
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