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CIKOLATA SOSLU KEK

Kek harci igin:

3 adet yumurta

3/4 su bardagdi toz seker

1/2 su bardag sivi yag

1/2 su bardagi st

2 yemek kasigi yogurt

1 adet orta boy rendelenmig limon kabugu
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi vanilya 6zatl

Cikolata sos icin:

180 gram bitter ¢ikolata (ylzde 70 kakao igeren)
1/2 su bardagi sekersiz ¢ig krema

Yumurtalari derin bir karistirma kabina alin. Toz seker ekleyip seker taneleri tamamen kaybolana dek ¢irpin.
Siviyag, yodurt, st, rendelenmis limon kabug@u ve vanilya 6zitl kattiktan sonra pUriizsiz bir kivam alana kadar
karistirma islemini strdarin.

Son olarak elenmis un ve kabartma tozunu ekleyip kivam alana kadar kisa bir stire karistirin.

Istya dayanikli dilimli kek kalibini az miktarda tereyagi ile yaglayip hafifce unlayin. Kek harcini kaliba aktarip
Uzerini bir spatula yardimiyla diizeltin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda 40-45 dakika kadar pisirin.

Cikolata sos i¢in; kiicUk bir sos tenceresine aldiginiz sekersiz ¢ig kremayi kisik ateste isitin. Bitter ¢ikolata
kiplerini katip ocaktan alin. Ara ara katistirarak kremanin isisiyla ¢ikolatanin erimesini saglayin.

Firindan ¢ikan keki oda sicakliginda dinlendirdikten sonra ters ¢evirerek kalibindan ¢ikartin. Hazirladiginiz
cikolata sosu Uzerine gezdirip kivam almasi igin kisa bir stire bekletin. Arzuya gére meyvelerle sisleyip dilimler
egliginde servis edin.
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