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CIKOLATA SOSLU KEK

3 yumurta

1 paket margarin (yumusamis)
3/4 su bardagi sit

3 su bardagi un

2 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

2 corba kasiJi kakao

Cikolata sosu:

5 ¢orba kasigi cokokrem

100 gr. margarin

Yumusamis margarini sekerle birlikte krem haline gelene dek mikserle ¢irpalim. Cirpmaya ara vermeden siitl ve
yumurtalar teker teker ekleyelim. Elenmis unu, kabartma tozunu, ince dévilmus findidi, kakaoyu ekleyip
mikserin diisUk ayarlariyla veya ¢irpma teliyle karistiralim. Kalibi margarinle yagdlayip tabanina un serpelim.
Hamuru kaliba bosaltip 190 derece isili firinda pisirelim. Keki kalibi icinde sogutup kalibindan ¢ikaralim.
Tencerede margarini eritip gokokremi ekleyerek iyice karistirip atesten alalim. Kekin Gizerine ve yanlarina
¢cikolata sosuyla kapatalim. Keki buzdolabinda 4-5 saat beklettikten sonra servis yapalim.
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