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CIKOLATA SOSLU KEK

EyUp Seving

3 adet yumurta

2 su bardagi toz seker
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

3 yemek kasigi kakao

1 limon kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2/5 su bardagi un

1 cay kasigi tarcin
Cikolata sosu igin:

1 adet yumurta

5 yemek kasigi pudra sekeri
125 gr margarin

5 yemek kasigi kakao

Yumurtalar sekerle ¢irpin. Karisima yag, sit, kakao limon kabugu rendesi, kabartma tozu vanilya ve targini
katip karistirin. Elenmis unu ekleyip hamur haline getirin. Yaglamis unlanmis kek kalibina harci dékip
dlzeltin.150 derecedeki firinda 30 -35 dakika pisirip firndan alin. Cikolata sosu hazirlamak igin yumurta ve
pudra sekeri mikserde ¢irpin. Kakao ile eritilip sogutulmus margarini ilave edip mikserde en yiksek devirde 5
dakika girparak sosu hazirlayin.
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