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ÇİKOLATA SOSLU KAYISI

7 adet kayısı
14 adet kesme şeker
3 çorba kaşığı krema
80 gr. bitter çikolata
1 tatlı kaşığı kakao
Yarım çay bardağı su
1 su bardağı krem şanti

Kayısıları ikiye bölün, çekirdeklerini çıkarın. Fırını 180 dereceye ayarlayın. Kayısıların ortasına kesme şeker
koyun. Fırına koyup, şeker eriyip, kayısılar da yumuşayınca fırından çıkarın. Kremayı ve çikolatayı tavaya alın ve
eritin. Su ve kakaoyu da ekleyin. Servis tabağının zeminine hazırladığınız bu sosu dökün. Ortalarına kayısıları
yerleştirin. Üzerlerine krem şanti sıkın.
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