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CIKOLATA SOSLU KAYISI

7 adet kayisi

14 adet kesme seker

3 ¢corba kagsi§i krema
80 gr. bitter ¢ikolata

1 tath kasidi kakao
Yarim ¢ay bardagi su

1 su bardagi krem santi

Kayisilari ikiye bélin, ¢cekirdeklerini ¢ikarin. Firini 180 dereceye ayarlayin. Kayisilarin ortasina kesme seker
koyun. Firina koyup, seker eriyip, kayisilar da yumusayinca firindan ¢ikarin. Kremayi ve gikolatayi tavaya alin ve
eritin. Su ve kakaoyu da ekleyin. Servis tabaginin zeminine hazirladiginiz bu sosu dokin. Ortalarina kayisilari
yerlestirin. Uzerlerine krem santi sikin.
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