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CIKOLATA SOSLU KALP KURABIYE

Fatos Aktas

125 gram oda sicakliginda bekletilmis margarin
1 adet yumurta

2 yemek kagsidi nisasta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi pudra sekeri

Aldigi kadar un

Sosu igin:

80 gr bitter cikolata (benmari usull eritilmis)

1 su bardagi ¢ekilmis findik igi

Yogurma kabimiza sos malzemeleri hari¢ tim malzemeleri alip kulak memesi kivaminda bir hamur hazirliyoruz.
Merdane yardimi ile 0,5 cm kalinliginda hamur agiyoruz. Kalp sekilli kalipla kurabiye hamurumuzdan sekiller
¢ikartiyoruz. Yanmaz kagit serdigimiz tepsimize kurabiye hamurlarimizi dizip 170 derecede kontrol ederek hafif
pembelesene kadar pigiriyoruz. Kurabiyelerimiz soguduktan sonra yarisini gikolata sosa sonra da ¢ekilmis
findiga batirip ¢ikolata soslarinin donmasini bekliyoruz.
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