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CIKOLATA SOSLU KAKAOLU PANKEK

2 su bardagi sut

4 yemek kasigi eritilmis margarin

6 yemek kasigi seker

1 su bardagi un

1 corba kasigi tuz

3 yemek kasigi kakao

4 buyUk yumurta

1 yemek kasidi ince dogranmig bitter cikolata
1 su bardagi krema

Sit, yag, seker, un, tuz, kakao tozu ve yumurtalar iyice girpilir.

Yiksek ateste yapismaz tava isitilir ve bir seferde l¢ yemek kasidi karisimdan dékaldrek tavanin tabani
kaplanir.

Pankek 30 saniye boyunca pigirilip diger tarafina ¢evrilip gene 30 sn. beklenir.

Bagka bir kapta orta ateste cikolata ile kremayi eritip karistirip ¢ikolata iyice eriyip karisinca altini kapatin.
Soguyuncaya kadar bekletin.

Pankekleri bu ¢ikolata sosu ile servis edin.
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