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CIKOLATA SOSLU ISLAK KURABIYE

1 paket margarin

3 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabrtma tozu

1 paket vanilya

3 adet yumurta

1 paket cikolata sosu

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

Hamur hazirlamak icin yogurma kabina yumusak margarin ve pudra sekeri alinir yogrulur, sonra yumurta,
kakao, kabartma tozu, un ilave edilir yogrulur.hamur cok yumusak olursa az un ilave edilir kulak memesi
kivaminda bir hamur elde edilip elle kopartilarak yuvarlak sekiller verilip tepsiye dizilir.

Serbet icin su ve seker tencereye alinip 10 dakika kaynatilir.Serbet atesten alinip sogumaya birakilir. 180 derelik
onceden isitilmis firina verilir ve kurabiyeler pisirilir.

Firindan cikarilan sicak kurabiyeler soguk serbete batirilip cikartilir bir tepsiye dizilir.hazir cikolata sosu servis
ederken tabagin Uzerine konan kurabiyelerin tzerine gezdirilir.

© lezzetler.com tarif no:105842 « adi:Cikolata Soslu Islak Kurabiye « génderen:sems ¢ indirme tarihi:02.04.2025 - 21:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-soslu-islak-kurabiye-vt77027
http://www.tcpdf.org

