—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

4 tane yumurta

1 su bardagi toz seker
130 gr. Tereyadi

2 yemek kasigi kakao
1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Alabildigi kadar un

1 su bardagi toz seker
100 gr. Gikolata

1 yemek kasigi kakao
1.5 bardak sut

CIKOLATA SOSLU ISLAK KEK

Kuguk bir tavada tereyagini eritelim, iinmasi i¢in kenara alalim. Karistirma kabina seker ve yumurtayi alalim,
mikserle ¢irpalim. Kakao ve sutl katalim karigstirmaya devam edelim, ilik tereyagini ilave edelim, kabartma tozu,
vanilya 6-7 yemek kasigi un ilave edip karnstiram. Kek kalibina yagdh kagit serelim. Kek harcini bosaltalim, 170
derecelik 1sida pigsmeye birakalim. Bu arada sosunu hazirlayalim, bunun i¢in orta boy bir tencereye stl alalim.
Uzerine sekeri ilave edelim, bitter ¢cikolata ve kakaoyu ilave edip karigtiralim kaynayinca ocaktan alalim. Pigen
keki firndan alalim, yagh kagidi ¢ikaralim. Dilimleyelim sosu Uzerine dokelim. Muzu soyalim halka halka
dograyalim. Kiviyi soyalim halka dograyalim. Dilim kekin Uzerini muz ve kivi dilimleriyle sisleyerek servis

yapalim.

© lezzetler.com tarif no:68513 « adi:Cikolata Soslu Islak Kek « génderen:rekortmen « indirme tarihi:02.04.2025 - 19:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-soslu-islak-kek-vt48508
http://www.tcpdf.org

