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CIKOLATA SOSLU ISLAK KEK
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3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 su bardag sivi yag

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 yemek kasigi kakao
Sosu igin:

1 su bardag seker

1 su bardag st

2 yemek kagsidi kakao
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Oncelikle keki icin yumurtalari ve sekeri karistirma kabina alarak képiik olana kadar ¢irpin. Siit ve sivi yag
ekleyip biraz daha ¢irpin. Un, kakao, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip, iyice ¢irpin. Karisimi dikdértgen
borcama doékup, 180 derece firinda 45 dakika pigirin. Kek firindayken sosu igin seker, slt, kakao ve sivi yag!
tencerede karistirin. Ocaga alin ve kaynatin. Géz g6z olunca altini kapatin. Kek firindan ¢ikinca dilimleyip sosu
Uzerine dokin.
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