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CIKOLATA SOSLU ISLAK KEK

Pelin Yanik

3 adet yumurta

1 bardak yogurt

1 bardak sivi yag

1,5 bardak toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 bardak kadar un

Sosu igin:

1 paket hazir ¢ikolata sosu
Damla c¢ikolata

Yumurta ve toz sekeri mikser yardimiyla ¢irpiyoruz. Daha sonra diger malzemeleri ekleyip ¢irpma iglemine
devam ediyoruz. Son olarak unu da ekledikten sonra kabartma tozunu ekleyelim ve bu sefer bir kasik yardimiyla
karnstiralim. Kek kalibimizi yaglayip kek hamurunu dékip 180 derece dnceden isitiimis firnda pismeye birakin.
Ardindan ¢ikolata sosumuzu hazirlayalim, kekimiz pistikten sonra sicakken yumurta fircasi ile sosu kekin her
yerine surun. Biraz sosu igerisine ¢ektikten sonra tiim kekin tzerine dékin soguduktan sonra damla cikolatalari
ile sUsleyin.
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